Du mercredi au samedi soir

Les entrées

Huitres de la Kabane, sabayon au jus de crustacés, condiment iodé aux algues
Faisselle travaillée, crumble salé, petits pois et ail des ours

Brouillade d'eeufs crémeuse, asperges et vieille mimolette de la Maison Lichette
Maquereau mariné au verjus, concombre, huile aux feuilles de thym-citron

Paté en crolte, foie gras, volaille de Vertessec, moutarde de pistache maison

Pleurotes, Shiitakés, légumes de printemps, jaune d'euf confit et miso

Les plats

Ceur de Rumsteck facon Rossini de Nature Viande, carottes glacées a blanc
et petits pois a la frangaise, jus de viande réduit

Caille entiere en deux fagons, jardiniére de légumes, jus de viande

Lotte de Oh Matelot, beurre aux herbes, petits pois et asperges,
bouillon de poisson brun a 1'oignon

Risotto crémeux, asperges poélées, ail des ours,
taleggio fondu de la Maison Lichette

Les desserts

Sélection de fromages affinés de la Maison Lichette
Fraises en deux textures, creme crue et poivre kampot, sirop romarin

Pavlova aux poires conférences et rhubarbe confite,
fromage blanc de 1la Maison Lichette

Creme dessert au chocolat, chantilly pistache et grué

Pain perdu, creme anglaise infusée au laurier, creme tahini

Mame

Les prix sont indiqués en euro, taxes et services compris | La liste des origines des viandes ainsi que la liste des allergénes sont disponibles sur demande.
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