Les Classiques de Mame

Des souvenirs de cuisine, racontés a notre facon.

Chaque mois, notre chef revisite un grand classique de la cuisine francgaise,
celui qui évoque un souvenir, une table familiale, une odeur familiére ou
simplement le plaisir d’une belle assiette.

Nous ne cherchons pas a reproduire le classique, mais a le faire revivre.

Des produits de saison, choisis auprés de nos producteurs, associés au
savoir-faire de notre cuisine, pour proposer une interprétation personnelle
et généreuse de ces recettes qui font partie de notre patrimoine.

L’ENTREE DU MOMENT
Foie gras mi-cuit de chez Palmagri au Porto, chutney pommes-gingembre,
brioche maison 14 €

(ou +8 € le midi)

LE PLAT DU MOMENT

Filet de beeuf Rossini de Sovian Gazeau, gratin dauphinois, sauce au
vin rouge 36 €
(ou +15 € le midi)

LE DESSERT DU MOMENT

Vacherin aux fruits de saison, chantilly parfumée a la vanille 11 €

(ou +5 € le midi)

La volaille et son accompagnement chaque Le Menu enfant

dimanche
Chaque dimanche, nous vous proposons la
volaille de Vertessec, servie avec sa

Parce que nos enfants méritent le
meilleur, notre menu enfant est
élaboré avec la méme exigence et les
mémes produits que ceux utilisés a la
carte du restaurant.

sauce

et son accompagnement du moment. Les
entrées et desserts sont a découvrir a
1’ardoise.

Plat et sirop 12 €

Demi-volaille 40€ - Volaille entieére Plat, dessert et sirop 15 €

79€

Mame

Les prix sont indiqués en euro, taxes et services compris | La liste des origines des viandes ainsi que la liste des allergenes sont disponibles sur demande.
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