Menu du marché

Entrées/plat ou plat/dessert 21€
Entrées/plat/dessert 25€ Plat du jour 17€

Uniquement le midi

Du 07 au 13 octobre

Entrées

Poireaux vinaigrette chaude aux graines, émietté d’oeuf
dur
ou
Oeuf Parfait, purée de champignons au miso, sauce a la
sarriette
ou
Terrine de campagne maison et ses pickles

Plats

Onglet de boeuf, frites fraiches maison, salade des
Nouvelles Fermes et sauce tartare

ou

Poisson du moment, purée de butternut, pourpier, beurre

blanc

ou

Tagliatelles fraiches maison, potimarrons rétis et beurre

de sauge

Desserts

Poire snackée, marmelade d’oranges bios
ou
Crumble aux pommes et prunes, coulis fruits rouges
ou
Mousse au chocolat, crémeux au café, streudel au grué de
cacao
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